
816 millions de chèvres dans le monde.
L’Asie possède 64 % des effectifs, l’Afrique 29%, l’Amérique 5%

et l’Europe 2%.
Elevage essentiellement orienté vers une économie de subsis-

tance et de consommation de viande, sauf en Europe et plus parti-
culièrement en France où la production laitière est structurée, où
des entreprises et des groupes importants sont spécialisés dans la
collecte, la transformation et la commercialisation de fromages.

Il existe également en France une très forte  tradition fromagère
fermière.

La chèvre dans le monde

En Europe et en France

La production laitière française, tout en ne représentant que 10 % des effectifs européens produit
34 % des volumes. 75 % de la production française est collectée et transformée par des entrepri-
ses, 25 % de cette production concerne la transformation fermière.

En Aquitaine, les effectifs sont évalués à 30 000 chèvres, les départements de Dordogne et Lot et
Garonne sont essentiellement laitiers et représentent un volume de 15 millions de litres.

Les départements de Gironde et Pyrénées Atlantiques sont essentiellement fromagers fermiers.
La Dordogne pèse pour 60% dans l’économie liée à l’élevage de chèvres de la région.

La production caprine en Dordogne

Une activité économique récente
La production périgordine actuelle s'appuie

sur une longue tradition de fabrication froma-
gère. Autrefois, de nombreux élevages fami-
liaux fabriquaient et vendaient au marché le
surplus des fromages destinés à la consom-
mation familiale. Parmi eux le plus commun
est le Cabécou du Périgord.

Depuis 1965, la production s'est structurée.
Progressivement des zones de collecte spé-
cifiques se sont mises en place et la spécia-
lisation des élevages s'est accrue.
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Une filière attachée au terroir

( sources GEB .  Chambre Agriculture )

( source Chambre Agriculture )
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Effectifs % effectifs 

Production lait  
(en millions de litres) 

% production 
laitière 

Dont volumes 
collectés 

EUROPE 12 200 000 100 % 1 517   

FRANCE 1 252 000 10 % 520 34 % 394 

DORDOGNE 21 200 2 % 12 2,3 % 11 
 



Les opérateurs de la filière
La production laitière

Après une période de forte croissance jusqu'en
1997, la production périgordine s'est stabilisée en vo-
lume et en nombre d'élevages grâce à un renouvelle-
ment de la population par des installations et des
reconversions.

Le nombre de producteurs fromagers reste aussi
stable : 30 éleveurs produisent environ un million de
litres de lait.

Les structures de troupeaux sont très différentes
selon les circuits : production de lait ou transformation
fromagère.

Depuis quelques années, les élevages mixtes (lait
et fromages) sont en augmentation.
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Les opérateurs économiques

Sur 5 entreprises qui collectent, 4 sont privées et de
dimension moyenne ou petite,affiliées, pour certai-
nes, à des groupes privés (Triballat, Ilas, Besnier...).
La cinquième fait partie d’un grand groupe coopératif
du centre-ouest (Glac).

Trois entreprises transforment sur le département
et proposent une gamme variée de fromages pour
lesquels le Cabécou du Périgord fait figure de produit
leader ; il représente à lui seul 30 à 40 % des volumes
de lait collectés.

Une entreprise, située dans le Lot, produit du Roca-
madour (Verdier).

Les entreprises de Dordogne transforment la tota-
lité de la collecte Dordogne et complétent leur appro-
visionnement avec l'extérieur (environ 30%).

Actuellement, les entreprises souhaitent conserver
leur volume collecté, en installant des jeunes éleveurs
pour compenser les départs.

On note parallèlement une spécialisation des éle-
vages existants.

( source Chambre d’Agriculture 2006 )

Collecte et transformation du lait de chèvre
 en Dordogne

( Source Chambre d’Agriculture 2006 )

CHEVREFEUILLE
29 salariés
Collecte 24
1 300 000 l.

Hors 24 : 250 000 l.
15 producteurs

CHENE VERT
15 salariés
Collecte 24
539 030 l.

Hors 24 : 829 000 l.
10 producteurs

LESCURE
Collecte 24
1 125 000 l.

12 producteurs

PICANDINE
80 salariés
Collecte 24
8 742 938 l.

Hors 24
165 000 l.

81 product.

VERDIER
Collecte 24
692 000 l.

AOC Rocamadour
9 producteurs

( source DDAF - Chambre d'Agriculture )

124
emplois
directs

en
Dordogne

Evolution de la collecte de lait en Dordogne

Chambre d'Agriculture de Dordogne

 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2006 
Eleveurs 167 172 170 178 163 170 167 146 
Effectifs 18260 18800 20500 20950 20000 20700 20520 21200 

Production 
(millions de litres) 10,3 10,4 12,4 11 11,5 11,3 11,1 13,2 
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Repères technico-économiques

Une organisation tout à fait originale

L’interprofession caprine Dordogne-Périgord, seule interprofession départementale en France.

Le cabécou du Périgord

Une interprofession formalise les relations entre les producteurs et les entreprises de collecte et de transformation.
Y sont débattues les préoccupations essentielles pour l’avenir de la filière :
• Installations et développement de la production,
• Charte des bonnes pratiques d’élevage (code mutuel) et démarche qualité du lait,
• Promotion des produits, notamment du Cabécou du Périgord,
• Prix du lait...
Le syndicat caprin, qui représente les éleveurs au sein de l’interprofession, fédère 70 % des producteurs.
Des organismes économiques permettent aux éleveurs d’écouler les autres produits de l’atelier : réforme,

chevreaux, reproducteurs.

Une démarche "qualité de produit"

Le Cabécou du Périgord est le produit phare des fromages de chèvre du Périgord.
Il a bénéficié d’un gros travail d’harmonisation pour sa fabrication et sa promotion.
Tous les acteurs de la filière sont engagés à différents niveaux dans cette démarche concré-

tisée par une marque collective. L'interprofession a mis en place des contrôles réalisés par un
organisme tiers et des commissions de dégustation.

L'élevage laitier
Critères techniques 

• Effectif moyen par élevage : 180 chèvres
• Production moyenne par exploitation : 160  000 litres
• Prix payé aux éleveurs (pour 1000 l.) : 557,85   pour un lait à 32,7 ‰ de TP(taux protéïque) et 38,1 ‰ de TB

(taux butyreux).

Charges opérationnelles par chèvre 
 Aliments concentrés   90 
 Coût des fourrages  26 
 Autres charges   96 

        TOTAL 212 

Produits par chèvre (pour 700 litres/chèvre)
 Lait  492 
 Viande 25 
   TOTAL 517 

Marge brute par chèvre 305 ( source Chambre d’Agriculture 2006)

Les points forts de la filière
-  Une filière organisée et structurée ;
-  Des aides spécifiques aux éleveurs (ONILAIT,
Conseil Général, Conseil Régional) ;
-  Une image porteuse liée au département et à la
mention “ Périgord ”;
-  Une démarche qualité autour du “ Cabécou du
Périgord ” qui dynamise les entreprises et permet

de maintenir un bassin de production;
-  Un environnement technique fort et compétent qui
permet un accompagnement efficace des éleveurs
pour répondre aux objectifs de la filière ;
-  Une moyenne d'âge des éleveurs inférieure à celle
du département ;
-  Des entreprises ancrées au terroir qui transfor-
ment localement.

Chambre d'Agriculture de Dordogne

Marge directe
31%

Charges 
de structure

22% Charges 
opérationnelles

47%



Les problématiques de la filière aujourd'hui
- Maintenir un prix du lait suffisamment rémunérateur :
• pour pérenniser les exploitations,
• afin d’éviter un glissement vers des élevages industriels, contraires à l’image recherchée,
• permettant de financer une part de main d’oeuvre extérieure (remplacement, main d’œuvre ponctuelle).

- Pouvoir conserver la mention Périgord sur l’ensemble de la gamme des fromages fabriqués à partir du
lait de Dordogne.
- Faire progresser la démarche qualité pour le Cabécou du Périgord,
- Besoin accru de technicité des éleveurs en relation avec l’augmentation de taille des troupeaux et des
nouvelles pratiques d’élevage.
- Coût des céréales et autonomie fourragère.

Les aides aux producteurs

Les actions Chambre d'Agriculture
• Elaboration et diffusion de références
• Animation de la filière
• Accompagnement technique

• Gestion des dossiers d'aides financières aux éleveurs
• Formation
• Conseil d'entreprise (Suivi JA, suivi AED,  installa

      tions...) C
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Par le Conseil Général (de 2007 à 2009)

- Aide à l’aménagement des locaux de stockage du lait, aide à la mise en conformité du tank à lait, aide
au contrôle de la machine à traire, aide aux analyses d’autocontrole en production fromagère fermière,
aide à la création de génétique de qualité, aide à l’achat de boucs de qualité, aide à la création d’ateliers
caprins, aide à la pratique du pâturage, aide à la lutte contre les insectes.
- Aide à la gestion des effluents

Par le Conseil Régional et l'Etat (en cours de mise en place)

Plan National Bâtiments (PNB) et AREA, aide au testage, aide à l’insémination artificielle, aide à la construction
et rénovation de bâtiments caprins ne rentrant pas dans le cadre des minima d’investissements du PNB.

La réglementation
• La qualité du lait fait également l’objet d’une réglementation particulière : le lait est payé en fonction de sa
qualité (composition, qualité bactériologique…) et au delà de certains seuils la collecte du lait peut être
suspendue.
• Les éleveurs laitiers sont particulièrement concernés par les réglementations sur l’environnement.
L’élevage laitier nécessite des capacités importantes de stockage des déjections du fait notamment des
contraintes sanitaires liées à la production laitière et des eaux de lavage des locaux de traite et de stoc-
kage du lait.
• La profession met en place le code mutuel des bonnes pratiques pour communiquer auprès des
éleveurs sur la nécessité de respecter l’ensemble de ces réglementations, et pour communiquer auprès
du grand public sur les garanties sanitaires et environnementales apportées par les éleveurs.

Cette plaquette est réalisée grâce au concours financier  : Boulevard des Saveurs - Cré@Vallée Nord
COULOUNIEIX CHAMIERS
Adresse postale :
CS 10250 24060 - PERIGUEUX CEDEX 9
www.dordogne.chambagri.fr
Contact :  05 53 35 88 92

http://www.dordogne.chambagri.fr/

